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(§) new service

PO FSE 2014-2020, Azioni 9.2.1e€9.2.2

Avviso 30/2019 “Formazione delle persone disabili, maggiormente vulnerabili e a rischio di discriminazione”

Ambito 1 “Disabilita psichica, fisica e sensoriale”
GRADUATORIA

relativa al bando di selezione di personale formatore pubblicato il 24.11.2020 e scaduto il 3 dicembre 2020

“LIFE SKILLS”
CIP 2014.IT.05.SFOP.014/2/9.2/7.1.1/0134 - CUP G21D20000130006
DDG n. 1050 del 11/09/2020

ID CORSO ID EDIZIONE TITOLO CORSO SEDE FORMATIVA
476 606 Collaboratore di cucina &/ Eurg ,(7: i)g(s)ull{t;;/ul:a"l(’ic{oéglto i
Modulo _ Qrfé Formatori Idoneo
pianificate
Orientamento iniziale 2 Gisella Guastella Gisella Guastella
Attrezzature di servizio: apparecchi e attrezzature per la Garofalo Thomas
preparazione, la cottura, la conservazione e il lavaggio 24 Garofalo Thomas
1 Salvatore Di Stabile | Thomas Garofalo
Principali terminologie tecniche di settore 24 2 Thomas Garofalo
1 Salvatore Di Stabile | Thomas Garofalo
Processi e cicli di lavoro del processo ristorativo 24 2 Thomas Garofalo
. Gisella Guastella
Tecniche di comunicazione organizzativa e lavoro di gruppo 24 Gisella Guastella
Gisella Guastella
Tecniche di pianificazione 28 Gisella Guastella
Elementi di dietetica e nutrizione 16 Garofalo Thomas Garofalo Thomas

Elementi di merceologia relativi alle materie prime: varieta e
derivati, prodotti enogastronomici regionali, proprieta

Garofalo Thomas

organolettiche e impieghi 24 Garofalo Thomas

Mariotta Sergio Mariotta Sergio
Standard di qualita dei prodotti alimentari 12 Ferruccio Ferruccio

1 Salvatore Di Stabile | Thomas Garofalo
Tecniche di cottura dei cibi 20 2 Thomas Garofalo

1 Salvatore Di Stabile | Thomas Garofalo
Utensili per la preparazione dei cibi: quali sono e come usarli 18 2 Thomas Garofalo
Sviluppo sostenibile: "il sistema enogastronomico" e la green e blu Mariotta Sergio Mariotta Sergio
economy 8 Ferruccio Ferruccio

Gisella Guastella

Pari opportunita: parita tra uomini e donne e non discriminazione 8 Gisella Guastella

Mariotta Sergio Mariotta Sergio
Tecniche di controllo e analisi della qualita dei prodotti alimentari 16 Ferruccio Ferruccio
Preparazione, conservazione e stoccaggio di materie prime e
semilavorati PO. FSE 2014-2020, Asse 2, Azione 9.2.1, el9.2.2 abfiso 3072638 r0falo Thomas Garofalo Thomas
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Tecniche di conservazione dei cibi 12 Garofalo Thomas Garofalo Thomas
Garofalo Thomas
Elementi di gastronomia e merceologia alimentare 24 Garofalo Thomas
Mariotta Sergio Mariotta Sergio
Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro 12 Ferruccio Ferruccio
Fantarella
Alfabetizzazione informatica 32 Fantarella Alessandro |Alessandro

Ragusa, 9 dicembre 2020

P.0. FSE 2014-2020, Asse 2, Azione 9.2.1, e 9.2.2 Avviso 30/2019
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